£ e 0o SO ELPA NONNRE A 7 2 e e el S o G St s B L o L, 29.50 €
£2) ESCALOPE DE VEAU MILANAISE / MILANESE VEAL CUTLET cssscissseeesssssssssssseessassssssssssssssssssssssssesssssssssssssesssssse 21.90 €

1ecs Plats

......................... MAIN DISHES

TAGLIATA DI MANZO SUR UN LIT DE ROQUETTE, COPEAUX DE PARMIGGIANO
AUNMINAIGREDE BALSAMICO, 10 ANSYIAGE ...l d g Lo Ll A i A il e 28.90 €
THIN SLICES OF BEEF CUT ON A BED ARUGULA SALAD, 10 YEARS OLD BALSAMIC VINEGAR PARMIGIANO CHIP

FETTUGCINE'ALEENONGOLE (FRAIS’ARRIVES DL JQUR)L <. iaatrvshsssyhantistspaaliods s o ttalicr e« sl ssennsyyomaponsagsisansiasnnsranass 23.90 €
RISOTTO A LA CREME DE TRUFFE, PECORINO ET PROSCIUTTO CRUDO .....c.ecovueureseresnsreassssssssasessseanens 25.90 €
RISOTTO WITH BLACK TRUFFLE CREAM, PECORINO CHEESE AND PROSCIUTO CRUDO

PAIN DE VIANDE A LA SICILIENNE, PASTA ALL'UOVO (SPECIALITE DU CHEF) suvsseusesessssessesssseasssessessssesssessseanens 18.90 €
SICILIAN MEATLOAF, PASTA ALL'UOVO

ESCALOPE DE VEAU ALLA PARMIGIANA, PASTA ALLUOVO .......ccociimiinimiinnnisinisssisssessnssssssssssssssssssssnns 22:90i€

VEAL CUTLET ALLA PARMIGGIANA, PASTA ALL’UOVO

MAFALDINI FRAICHES A LA CREME DE TRUFFE BLANCHE,

AIGUILLETTES DE POULET CARAMELISEES AU VINAIGRE BALSAMIQUE..........c.cccoueeseurereenreresssesesssssassnens 25.90 €
FRESH MAFALDINI WITH WHITE TRUFFLE CREAM, CHICKEN FINGERS CARAMELIZED WITH BALSAMIC VINEGAR

MAGRET DE CANARD CARAMELISE AU CARAMEL DE BALSAMICO,

RISOTTO AUCTALLEGGIO EFETRES U -+ A N /0 0 /Y. e nassnanssen smmsisnafnnstsnesane sanannnasnns sasann 28.50 €
DUCK BREAST CARAMELIZED WITH BALSAMICO CARAMEL, TALLEGIO RISOTTO AND PEARS

RISOTTO Al FRUTTI DI MARE (CALAMARS, VONGOLES, MOULES, GAMBAS) ...ceeeuzteesesnsssesesnsssssssnnssssssnnssssesnnsssssesnnns 28.50 €
SEAFOOD RISOTTO
SAUMON A LA FIORENTINA ET SES TAGLIATELLES VERDE .......coveuteeieeeeeeseeeeeeeeeseseseessessssssssssssensasensssensaseesaes 23.90 €

SALMON WITH SPINACH AND CREAM

CANNELLONIANLAWIANDE, GRATINES AU TALEGGIO ......5uccceeitbe bt it foeciianmacsonas siesssassimss secasss botnssnmss snoas 20.90 €
MEAT CANNELLONI GRATINED WITH TALEGGIO CHEESE

A A GN AR A G L A G A B b e R b N Bl ity e e e B L I 17.90 €
GNOCCHI FACON DELLA NONNA (FONTINA, PANCETTA, PARMESAN, SAUCE LEGEREMENT CREMEE).......ccuussaesueeess 17.90 €
CANNELLONI GRATINES FAGON RICOTTA & EPINARD .....ccoecuiemeesscsceesssssesessssssssssssssssssssssssssssssassssssssssassssns 18.90 €

GRATINATED CANNELLONI RICOTTA AND SPINACH

Spécialité du chef Coup de ceeur Nouveau Végétarien Plat tradition
CHEF’S SPECIALITY OUR FAVORITE NEW VEGETARIAN TRADITIONAL DISH

@' VEGETARIEN - GLUTEN FREE - VEGAN, COI\PISULTEZ NOTRE PERSONNEL ll@
7 VEGETARIAN - GLUTEN FREE - VEGAN, PLEASE ASK TO OUR MANAGER FOR DETAILS ‘

Pizza au feu de bois

_____________________________________ = sAEe Lec s s e Y it s X WD 0D RIBRD P1ZZA

553 (Q]) PIZZA MARGHERITA A.O.C / TOMATES, MOZZARELLA FIORE DI LATTE, BASILIC, HUILE OLIVE EXTRA VIERGE «ussssssssssssssssssssssns 11.30 €
PIZZA CALZONE / TOMATES, MOZZARELLA, JAMBON, CHAMPIGNONS, RICOTTA .uusssssssssssssssssssssssssnssssssssssessssssssssssssnsssssssnns 14.80 €
PIZZAHAWAI £ TOMATES IMOZZAREELA, JAMBON, ANANAS  codtse sesausies sendiasss vasgas ssen basesses seassdondinnes. s e Dbaras oe nank e s ton 15.30 €
PIZZA ALLA SALSICCIA / CIPOLLA E PROVOLA, TOMATES, MOZZARELLA, OIGNONS, SALSICCIA, SCAMORZA «evvsssssesssssssssssssans 17.30 €
PIZZA Al 4 FORMAGGI / MOZZARELLA, RICOTTA, GORGONZOLA, PARMESAN, EMMENTAL «evsussssssssssssesssssssssssssnnsssssssssssssnnnes 16.50 €
PIZZA DIAVOLO / TOMATES, MOZZARELLA, CHORIZO PIQUANT, PIMENTS, AIL wussssssesssssssessssssnssnssssssesssssansesssssnssssssssnsesssssnns 16.00 €

PIZZA ANTIPASTI / TOMATES, MOZZARELLA, POIVRONS, AUBERGINES, COURGETTES, ARTICHAUTS, OIGNONS, CHAMPIGNONS ....15.70 €

e e Ca O

PIZZA AU THON “BISMARK?” / TOMATES, MOZZARELLA, THON, CEUF, OIGNONS, ORIGAN, OLIVES «.eeuessssssssssssssesssssssssssssnnes 16.40 €

PIZZA AMORE / TOMATES, MOZZARELLA, BUFALA, ROQUETTE, POMODORI DI COLLINA ..veusssssssassessssessssssnsesssssssnssssssnsessssanns 15.40 €

PIZZA CAPRICCIOSA / TOMATES, MOZZARELLA, JAMBON, CHAMPIGNONS, ARTICHAUTS 1cxuussstesssssssssssssnsesssssnsssssssnsessssanns 14.40 €

PIZZA 4 SAISONS / TOMATES, MOZZARELLA, JAMBON, CHORIZO, CHAMPIGNONS, ARTICHAUTS weisussssessssssssesssssssnsssssssnessnsnns 15.40 €

@ PIZZA PROSCIUTTO / TOMATES, MOZZARELLA, JAMBON DE PARME, ROQUETTE, PARMESAN -sssussesssesssessssssssssssssssssssssacass 17.30 €
PIZZA SICILIANA / TOMATES, MOZZARELLA, ANCHOIS, CAPRES, OLIVES «.eezcoixyi$inthazsssssssnscfysssannnmnsssnsassssannnnsesssnsssnsnnnsns 15.40 €

PIZZA BURRATA / SAUCE TOMATE, PESTO, BURRATA, TOMATES CERISES, COPEAUX DE PARMESAN ..ussesissssssesssssssnssssssnsesssssnns 17.60 €

ﬁ NEW  PIZZA CARPACCIO A LA TARTUFATA / MOZZARELLA, CARPACCIO, TOMATES, ROQUETTE, TARTUFATA, PARMESAN .esssessess 19.40 €
PIZZA Al FRUTTI DI MARE / MOULES, VONGOLES, CALAMARS, GAMBAS «ettttusssssssssssssssssssssssssnssssssssssssssssnsssssssssssssssnnnes 18.20 €

@ © Ew £ S

Spécialité du chef Coup de ceeur Nouveau Végétarien Plat tradition
CHEF’S SPECIALITY OUR FAVORITE NEW VEGETARIAN TRADITIONAL DISH

NOS PIZZAS SONT PREPAREES ET CUITES A LA MINUTE, NOUS NE POUVONS PAS VOUS GARANTIR QUE CES DERNIERES VOUS SOIENT SERVIES EN MEME

TEMPS QUE LES PLATS DES AUTRES CONVIVES. OUR PIZZA ARE PREPARED AND COOKED BY THE MINUTE AND WE CANNOT GUARANTEE THAT
THEY WILL BE SERVED TO YOU AT THE SAME TIME AS THE DISHES OF OTHER CUSTOMERS.
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TAVOLA DI PASTA

Aol
1981

FR - EN

Restaurant spécialise
dans les pates, les pizzas
au feu de bois
et les antipasti maison.

R S 90 0o 1) S e s s e oot ottt i e s s Restaurant
comme aujourd’hui, les gourmets choisissent toujours SPECia Ihised In pasta -

oven-baked pizza
1914 - 1964 and house antipasti.



Les Pates Les Sauces

1es Incontoumrnables
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i 553 (;) CROQUETTE AU VERITABLE PARMIGIANO-REGGIANO ARTISANALE .........c.cccecuruenee. 1PC 7.90€ - 2PCS 14.90 € i : PATES SANS GLUTEN ? DEMANDEZ NOTRE SELECTION ! - GLUTEN-FREE PASTA ? ASK FOR OUR SELECTION! i i
E REAL PARMIGIANO-REGGIANO ARTISANAL CROQUETTE E ! i E VIANDES ‘ , POISSONS E
SALADE CAPRESE “TOMATE, MOZZARELLA DI BUFALA” ; PATES COURTES / SHORT PASITA’S ; MEAT g 2 SR T o FISH
: AHERUITE R OL IVEFEXTRAYNRNGE EEBASILICITE RA LS i et g b e s 15.90 € L i ; ; AL RAGU 4.70 € A SAUMON A LA CREME DE BROCCOLI 6.50€ !
i CAPRESE SALAD, TOMATO MOZZARELLA BASIL, THE ITALIAN FLAG IN YOUR PLATE ; i ¥ 4 i i ] Gur ) i
. : ! : 2 * ol N , , iadiiel ot R ET RICOTTA SALMON & BROCCOLI :
i CARPACCIO DE BCEUF A LA TARTUFATA ET COPEAUX DE PARMESAN.........ccctiiinnssnres s sssssssnsnss s 16.90 € i i , : e e i i ; A i
! BEEF CARPACCIO WITH TARTUFATA AND PARMESAN SHAVINGS i ' , : s - (Q]) BOSCAIOLA (PANCETTA, CHAMPIGNONS, 6.20 € POELEE DE SCAMPIS CURRY, COURGETTE °3.50% :
; i : : ‘ ) = T \/ ! C TOMATES SECHEES, POIREAUX, LEGEREMENT CREMEE) @ & RICOTTA BAKED SCAMPI WITH CURRY, '
: VITELLO TONNATO TRADITION R S N Gelc -« «aun -k suss susssansssassds nmsbani asnsunsesmssanssnns nsssesunsasanssnssnsssnsinns 15.90 € : ! ' ' PANCETTA, DRIED TOMATOES, MUSHROOMS, LEEKS & CREAM COURGETTES & RICOTTA -
i VEAL & TUNA SAUCE ' i i i i
i ! ‘ ! ' RICOTTA & PARMESAN 5.40 € FRUTTI DI MARE 9.50€
15 6P Gur AUBERGINE ALLA PARMIGIANA - N N N ettt eter e os oo esssoeses st 15.90€ : R el EaliE N : | G (PETITS POIS, JAVBON, NAPOLITAINE, CHAMPIGNONS, (CALAMARS, GAMBAS, VONGOLES, MOULES) :
5 i i 10.90 € 10.90 € 13.90 € 13.90 € : ! ESTRAGON, CREME) i
: @ ASSIETTE DUO DE CARPACCIO ET VITELLO TONNATO...ooo.corsersseesssessessseessens s 18.90 € ; : : : ; SCAMPIS DIAVOLA 9.50€
i DUO PLATE OF BEEF CARPACCIO AND VITELLI THONATO E E '''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''' E E \I;IOCL(')A':EFIAEE(';I'ITDI(L)II_\'/EIE éo"\llJSCURRY DOUX, 5.70 € CHEVRE GR ATINE, E
i SALADE DE CHEVRE CHAUD CARAMELISE AU MIEL DE TRUFFE ......ccoiuieieeiseeesseesessasssesssssssssasesssssssssassases 15.90 € i E A ’ i i G CHICKEN, CURRY, RICOTTA, CREME DE CIBOULETTE & SAUMON FUME 6.90€ !
i WARM CARAMELIZED GOAT CHEESE SALAD & TRUFFLE HONEY i ; PATES I—ONGUES / I—ONG PASTA S i i N T N g i
: ! g ' i CARBONARA TRADIZIONALE AL GUANCIALE 5.90€ i
: ANTIPASTI DELLA CASA (CHARCUTERIES ET FROMAGES ARTISANAUX, LEGUMES GRILLES ET MARINES MAISON)...... 17.90 € ) - CARBONARA CHORIZO N T0E
i MINESTRONE DELLA MAMMA ......c.c.cotiises e enee < N N e R NN ettt 9.90 € i i ‘ @ ‘ 5 ! cHiu Gt £ 4-90€ i
i SOUPE DE COURGETTES A LA FLEUR DE RICOTTA......ceuiessureusesseresssessessesssssssesasesssssessssmtsstostesssessessesssssssees 9.90 € i i RS ; ; : ;
i COURGETTE SOUP & RICOTTA FLOWER i . o i R A | SRR S LA S e Sl Y IR AT e B e - Sl ¢ !
SCAMPIS DIAVOLO.....icisrctemessitissesmsancasiseessisenssasessaasismions g IR R IR DRI Tt ... s snas s 18.50 € LINGUINE ALL’'UOVO TAGLIATELLE EPINARD SPAGHETTI MAFALDINI New_ S Wy
; ; ; 13.90 € 13.50 € 10.90 € 13.70 € ; ; VEGETARIENNES o o ;
' ! g i v et B SRS B A ) e RN T G Sl U ORON, N TR FHRR 5 5 VEGETARIAN 5

' 5 ; , i ~ i i NAPOLITAINE 3.75 € 4 FROMAGES 4 CHEESES 5.80 € E
B ) i e (] ; ’ i Kyl s ;
@%@ % @1@}) lb E L @ @Q@m g ! PATES FARCIES / STUFFED PASTA’S i i NEw AGLIO, OLIO & PEPERONCINO 4.20 € GORGONZOLA, POIRE ET PISTACHE 6.40€ !
= &> e s i : , i i ARRABBIATA 4.90 € GORGONZOLA, PEARS AND PISTACHIOS i
< ; : : - ; i ! NEW , -
: J“M - oy & ; ; DE PARMESAN @ 7w BURRATA & NAPOLITAINE 6.90€ |
CHOIX ENTRE - CHOICES BETWEEN: ' i - 1 ! BLACK TRUFFLE CREAM & PARMESAN Y g 1
; : - i : CREME DE TOMATES ET MASCARPONE 590 € i
PIZZA : HAWAI, MARGHERITA, 4 SAISONS - HAWAIAN PIZZA, MARGHERITA, 4 SEASONS E PANZEROTTI RAVIOLI CHEVRE TORTELLONI TORTELLONI GIGANTI E E PESTO FAIRMAISON i AU PESTO PESTO MASCARPONE CREAM E
PATES : RIGATONI, SPAGHETTI, PENNE ET SAUCE AL RAGU, NAPOLITAINE, 4 FROMAGES : ¥ iy spepiliio F el el g : : MELANCSIE: P OMODOREDIGOLLING ik :
; J J ’ ) i 16.80 € 14.90 € PROSCIUTTO 14.90 € i i 2 i
PASTAS : RIGATONI, SPAGHETTI, PENNE AND AL RAGU SAUCE, NAPOLITAN, 4 CHEESES i GOAT & HONEY RAVIOLI 15.90 € oI 8 e B E i E ?IggggyéE?gEL%Eﬁﬁ;lgHH&lggs GRILLES 4.70 € E
DESSERT : GLACE AU CHOIX - CHOOSE YOUR ICE CREAM i i i i
N = 7 : : A\ N =32
= S| VOUS SOUHAITEZ DES INFORMATIONS CONCERNANT LES 14 ALLERGENES, VEUILLEZ VOUS ADRESSER AUPRES DE NOTRE PERSONNEL 3\
L 4 (H) N 4 L - ﬁ @ : @ IF YOU NEED INFORMATION ABOUT THE 14 ALLERGENS, PLEASE CONTACT OUR STAFF @ 5 (Q) \ 4 R . /59 @ .
Spécialité du chef Coup de ceeur Nouveaur Vegetarien Plat tradition Spécialité du chef Coup de cceur Nouveau Véegetarien Plat tradition

CHEF’S SPECIALITY OUR FAVORITE NEW VEGETARIAN | TRADITIONAL DISH VEGETARIEN - GLUTEN FREE - VEGAN, CONSULTEZ NOTRE PERSONNEL - VEGETARIAN - GLUTEN FREE - VEGAN, PLEASE ASK TO OUR MANAGER FOR DETAILS CHEF’S SPECIALITY OUR FAVORITE NEW VEGETARIAN | TRADITIONAL DISH





